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Yonopeisen

Kleiner Salat Lothringer Art mit Cro(tons,
ausgelassenem Speck und Ei 7,50
Ziegenkasecrostini mit Honig und Thymian auf
kleinem Blattsalat mit Walnlissen und Creme fraiche
(vegetarisch) 9,50
Gebratener GarnelenspieB in Knoblauch-Zwiebelbutter
geschwenkt auf kleinem Blattsalat mit einer feinen
Himbeer-Vinaigrette

Salate

Caesar Salad mit gebratener Hahnchenbrust, Croltons,

8,50

Ei, Tomate und Gurke 16,50
Ziegenkasecrostini mit Honig und Thymian auf
Blattsalaten mit Walnlssen und Creme fraiche
(vegetarisch) 16,80

Zwei gebratene GarnelenspieBe in Knoblauch-
Zwiebelbutter geschwenkt auf knackigen Blattsalaten mit
einer feinen Himbeer-Vinaigrette 15,80

Salat Lothringer Art mit Cro(tons, ausgelassenem

Speck und Ei 12,80
Sommerlicher Blattsalat mit saftigen
Huftsteakstreifen, gebratenen Champignons und
Zwiebeln 21,50

Kleiner Beilagensalat mit Gemuserohkost, Tomate,
Gurke, Blattsalaten und Krautervinaigrette oder

Sahnedressing 4,50
Duett von Rindfleischsalat und Eiersalat mit
Bratkartoffeln und Salatbouquet 17,50
Eiersalat mit Pommes frites und Salatbouquet
(vegetarisch) 16,50
Schnitzel Wiener Art mit Pommes frites 13,80
Schnitzel in cremiger Pilz-Rahm-SoBe, dazu
Pommes frites 14,80
Argentinisches Hiiftsteak mit aromatischer
Pommery-Senfkruste, dazu Pommes frites

26,80
Argentinisches Hiiftsteak mit hausgemachter
Krauterbutter, dazu Pommes frites,
200 g 22,80
300 g 26,80

Cordon bleu vom Schwein elsassische Art geflillt mit
Raucherschinken und Munster, dazu Bratkartoffeln
17,80

Tunfisch provencgal mit Ratatouille und Bandnudeln
23,80

Cordon Bleu vom Hahnchen mit Schinken,
Tomatenpesto und Mozzarella geflllt, dazu Pommes
frites 18,50

Boeuf Bourguignon - die Spezialitat aus dem Burgund
mit Rindfleisch, Méhren und Champignons in
BurgundersoBe, dazu Tagliatelle 22,50
Schweinefiletmedaillons in PfefferrahmsoBe mit
Kroketten 18,50
Calamares mit hausgemachter Aioli und Salatbouquet
14,80

Spaghetti mit hausgemachter Bolognese und Kase
13,80

Schweinenackensteak, serviert mit gebratenen
Zwiebeln, Ofenkartoffel und Krauterquark 15,50
Hoorische in RieslingsoBBe mit Raucherlachs,
dazu ein kleiner Blattsalat 15,80
Rinderfilet Stroganoff in feiner SenfsoBe mit Zwiebeln,
Essigglrkchen und Champignons, dazu Pommes frites
27,50

Hausgemachte Frikadelle mit PfefferrahmsoBe,

Pommes frites und griinem Salat 15,80
Schnitzel Parmigiana, mit Bolognese und Kase
Uberbacken, dazu Spaghetti 16,50

Hausgemachte Ravioli mit Tomaten-Basilikum-Fillung,
serviert mit TomatensoBe und einem kleinen griinen

Salat (vegetarisch) 16,50
Desserts

Schokokiichlein mit fliissigem Kern, dazu Vanilleeis
und Sahne 9,80
Nougat glacé mit gerdsteten Mandeln und
Erdbeercoulis 8,00

Trou normand - Zitronensorbet mit Calvados: klein,
erfrischend, lecker
5,50

Schwanchen - eine Kugel Vanilleeis mit Espressolikdr

und Sahne 5,80
Zwei Kugeln Eis 4,80
mit Sahne 5,30
Erdbeerbecher mit Vanilleeis, frischen Erdbeeren,

Erdbeercoulis, Baiser und Sahne 8,00

Cookie & Icecream - ofenwarmer, hausgemachter

Chocolate-Chip-Cookie mit Vanilleeis 7,00



